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Актуальность. Оценка качества плодов на основе анализа биохимических маркеров методом капиллярного электро-
фореза представляет собой перспективное направление аналитических исследований. Данный метод обеспечивает 
высокую разрешающую способность при анализе многокомпонентных смесей (органических кислот, сахаров) с мини-
мальными затратами реагентов. Его применение необходимо для создания конкурентоспособных сортов субтропи-
ческих культур, адаптированных к российским эколого-климатическим условиям и способных заместить импортную 
продукцию.
Материалы и методы. Исследования проводили на 5 сортах персика, 3 сортах нектарина, 5 сортах фейхоа и 5 сортах 
актинидии. Плоды отобраны в стадии потребительской зрелости. Определение органических кислот и сахаров вы-
полнено методом капиллярного электрофореза на приборе «Капель-105М» (кварцевый капилляр 75 мкм) с детекци-
ей в проточном режиме и обработкой данных с использованием программного обеспечения «Эльфоран».
Результаты и заключение. Выявлены значительные межсортовые различия по содержанию анализируемых показа-
телей. У персика сорта ‘Редхавен’ отмечен сбалансированный кислотный профиль (яблочная кислота – 4,28, лимон-
ная – 4,78 мг/г), а у сорта ‘Осенний Румянец’ – максимальное суммарное содержание сахаров (198,56 мг/г). Макси-
мальное суммарное содержание сахаров также показал нектарин сорта ‘Обильный’ (195,61 мг/г). У фейхоа сорта 
‘Суперба’ выявлено максимальное содержание сахарозы (101,70 мг/г), а у сорта ‘ШВ-07’ – моносахаридов. В сортах ак-
тинидии ‘Апсны’ и ‘’Победитель’ преобладали фруктоза и глюкоза, а у сорта ‘Отхара’ обнаружено максимальное сум-
марное содержание сахаров среди сортов актинидии (217,41 мг/г). Капиллярный электрофорез подтвердил эффек-
тивность как основной метод для скрининга биохимических маркеров. Полученные данные создают научную основу 
для селекции сортов с улучшенными вкусовыми свойствами и питательной ценностью в условиях российских субтро-
пиков.
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Background. Fruit quality assessment based on the analysis of biochemical markers using capillary electrophoresis is a prom-
ising field of analytical research. This method provides high resolution when analyzing multicomponent mixtures (organic 
acids, sugars, etc.) with minimal reagent consumption. Its application is essential for the development of competitive subtrop-
ical fruit crop cultivars adapted to Russian environments and capable of replacing imported produce.
Materials and methods. The study was conducted on 5 cultivars of peach, 3 of nectarine, 5 of feijoa, and 5 of Actinidia. Fruits 
were sampled in the commercial maturity stage. Quantification of organic acids and sugars was performed by capillary electro-
phoresis using a Kapel-105M system (75 µm quartz capillary) with flow-through detection and data processing using the Elf-
oran software.
Results and conclusion. Significant intervarietal differences were revealed the content of the analyzed compounds. The peach 
cv. ‘Redhaven’ demonstrated a balanced acid profile (4.28 mg/g of malic acid, and 4.78 of citric acid), while cv. ‘Osenniy 
Rumyanets’ had the highest total sugar content (198.56 mg/g). The nectarine cv. ‘Obilny’ also showed the maximum total sugar 
content (195.61 mg/g). The feijoa cv. ‘Superba’ had the highest sucrose content (101.70 mg/g), and cv. ‘SHV-07’ the maximum 
of monosaccharides. Fructose and glucose predominated in cvs. ‘Apsny’ and ‘Pobeditel’ of Actinidia, while cv. ‘Otkhara’ con-
tained the maximum of total sugars among Actinidia cultivars (217.41 mg/g). Capillary electrophoresis proved effective as 
a primary method for screening biochemical markers. The data obtained provided a scientific basis for breeding fruit cultivars 
with improved flavor and nutritional value in Russia’s subtropical climate.
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Введение

Основная цель возделывания отечественных субтро-
пических плодовых культур – это импортозамещение 
и обеспечение продовольственной безопасности, состоя-
щей в создании условий для производства экологически 
чистой продукции. Плоды данных культур содержат 
большое количество полезных веществ, которые необхо-
димы для нормального функционирования и оздоровле-
ния организма человека – пищевых волокон (пектины, 
гемицеллюлоза), органических кислот (лимонная, яблоч-
ная, винная), моно- и дисахаридов (сахароза, глюкоза, 
фруктоза), витаминов (аскорбиновая кислота, каротино-
иды, токоферолы, фолаты), макро- и микроэлементов 
(калий, магний, железо, цинк, селен) и биологически ак-
тивных соединений (флавоноиды, антоцианы, танины, 
терпеноиды) (Richter, Shoferistov, 2009; Pokhrel et al., 
2019). Биохимический профиль субтропических плодов 
обусловлен спецификой агроэкологических условий зон 
их возделывания, характеризующихся высокой инсоля-
цией и суммой активных температур. Систематическое 
употребление в пищу такой продукции способствует 
снижению риска развития ряда заболеваний, включая 
сердечно-сосудистые патологии, благодаря высокой ан-
тиоксидантной активности и иммуномодулирующим 
свойствам содержащихся в плодах биоактивных веществ 
(Eremin et al., 2002; Boeing et al., 2012; Liu, 2013; Phan et al., 
2019). Таким образом, культивирование субтропических 
культур направлено на участие в государственных про-
граммах здорового питания и расширение ассортимента 
потребляемых населением продуктов. Поэтому развитие 
и изменение современного агропромышленного сектора 
ставит перед исследователями задачу создания сортов 
с высокими показателями качества, определяющими их 
конкурентоспособность.

В настоящий момент российский рынок сельскохо-
зяйственной продукции характеризуется преобладани-
ем импортных тропических и субтропических плодовых 
культур, качественные параметры которых зачастую не 
соответствуют установленным стандартам. Решение 
этой проблемы возможно за счет увеличения объема 
производства данных культур на территории Россий-
ской Федерации, в частности во влажной субтропиче-
ской зоне Черноморского побережья, а также в Республи-
ке Абхазии. Успешная работа в этом направлении прово-
дится Федеральным исследовательским центром «Суб-
тропический научный центр Российской академии наук» 
(ФИЦ СНЦ РАН), в генетической коллекции которого под-
держивается более 500 сортообразцов субтропических 
культур (Omarov et al., 2020; Ryndin et al., 2021a, b).

Научными сотрудниками центра непрерывно ведутся 
комплексные исследования селекционного, агрономиче-
ского и физиолого-биохимического направлений (Ayba, 
2001; Besedina, Tutberidze, 2011; Abilfazova, 2021; Abil-
fazova et al., 2023; Batashova et al., 2024). Для оптимизации 
селекционного процесса возникла необходимость созда-
ния базы данных биохимических маркеров, содержащих-
ся в спелых плодах перспективных сортов плодовых 
культур, адаптированных к эколого-климатическим 
условиям российских влажных субтропиков России и Рес-
публики Абхазии.

Для определения биохимических характеристик ка-
чества плодов одним из наиболее совершенных аналити-
ческих методов детектирования, отличающимся не толь-
ко скоростью выполнения, но и высокой точностью по-
лученных результатов, является метод капиллярного 

электрофореза (Komarova, Kamentsev, 2006; Zipaev et al., 
2017, 2020; Batashova et al., 2024). Данный метод был вы-
бран для проведения исследований в силу его высокой 
разрешающей способности при разделении многокомпо-
нентных смесей. Это позволяет определять даже близ-
кие по свойствам вещества в условиях буферного элек-
тролита, заполняющего кварцевый капилляр, под воз-
действием приложенного электрического поля с после-
дующей детекцией аналитов в режиме проточного ана-
лиза. Приложение высокого напряжения (до 30 кВ) 
к электродам капилляра индуцирует электроосмотиче-
ский поток, в результате которого компоненты пробы 
мигрируют с разной скоростью, определяемой величи-
ной заряда. Разделение компонентов пробы осуществля
ется в форме дискретных зон, которые регистрируются 
детектором последовательно в зависимости от времени 
их миграции, обусловленной различиями в электрофоре-
тической подвижности аналитов. Качественная иденти-
фикация веществ осуществляется по времени их мигра-
ции, тогда как количественная оценка – по высоте и пло-
щади пиков, коррелирующих с концентрацией соедине-
ний в образце (Komarova, Kamentsev, 2006). 

Использование современных методов в оценке био-
химических качеств плодов позволяет расширить и об-
новить комплекс определяемых показателей как в уже 
имеющимся видовом составе, так и для вновь интроду-
цированных сортов, пополняющих коллекционный фонд 
ФИЦ СНЦ РАН и Государственного научного учреждения 
«Институт сельского хозяйства Академии наук Абхазии» 
(ГНУ ИСХ АНА).

Цель данной работы – на примере выбранных сортов 
четырех видов субтропических культур показать эффек-
тивность применения метода капиллярного электро-
фореза для количественного определения биохимиче-
ских маркеров качества плодов (органических кислот 
и сахаров) с последующей идентификацией перспектив-
ных сортов, адаптированных к условиям российских суб-
тропиков и способных заместить импортную продук-
цию.

Материалы и методы

Материалом для проведения биохимической харак-
теристики качества плодов послужили сортообразцы 
перспективных плодовых культур из генетических кол-
лекций ФИЦ СНЦ РАН (персик, нектарин, фейхоа) и ГНУ 
ИСХ АНА (актинидия) (таблица).

Плоды персика, нектарина и фейхоа были отобраны 
в 2024 г. с коллекционно-опытных насаждений ФИЦ СНЦ 
РАН (г. Сочи, Россия), расположенных на склоне севе-
ро-западной экспозиции на высоте 115–132 м над уров-
нем моря (крутизна склона – 10–15°; удаление от моря – 
2 км). Почва на этих участках бурая лесная, тяжелосугли-
нистая. Метеорологические условия 2024 г. характеризо-
вались аномально теплой погодой с дефицитом осадков. 
В зимне-весенний период (январь – апрель) температура 
устойчиво превышала среднемноголетние значения на 
+1,3…+4,5°C. Летом также сохранялся положительный 
температурный фон (отклонение от нормы – до +2,3°C), 
при этом июнь и июль были засушливыми (количество 
осадков в июне составило лишь 2% от нормы). Плоды ак-
тинидии, выращенные на коллекционных участках ГНУ 
ИСХ АНА (г. Сухум, Республика Абхазия), также были ото-
браны в 2024 г. Посадки расположены на бурых лесных 
слабокислых почвах предгорной зоны. По данным 
метеонаблюдений, 2024 г. характеризовался устойчи-
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Таблица. Список опытных образцов субтропических плодовых культур из коллекций Субтропического 
научного центра РАН и Института сельского хозяйства Академии наук Абхазии

Table. List of experimental samples of subtropical fruit crops from the collections of the Subtropical Scientific Center 
of the Russian Academy of Sciences and the Institute of Agriculture of the Academy of Sciences of Abkhazia

вым положительным термическим фоном (аномалия 
+1.5...+3.5°C) и неравномерным распределением осадков. 
Отмечены весенний дефицит осадков (< 40% от нормы) 
и летняя засуха (июнь – 25% от нормы) на фоне повы-
шенных температур (аномалия до +2.5°C). Для опыта 
плоды отбирались в период массового сбора урожая, од-
нородные, свежие, здоровые, в стадии товарной зрело-
сти, без дефектов, с характерными сортовыми признака-
ми.

Аналитические исследования проведены с помощью 
системы капиллярного электрофореза на приборе «Ка
пель-105М» (ООО «Люмэкс-Маркетинг», Россия) со сле-
дующими характеристиками: кварцевый капилляр (вну-
тренний диаметр – 75 мкм), эффективная длина – 0,6 м, 
жидкостное термостатирование. Анализ заключался 
в экстрагировании соединений из образцов сока, после-
дующем осветлении полученных экстрактов центрифу-
гированием и их определении с применением фонового 
электролита в соответствии с рекомендациями компа
нии-разработчика (ООО «Люмэкс-Маркетинг»). Обра-
ботка результатов анализов выполнена с помощью про-
граммного обеспечения «Эльфоран» по совпадению вре-
мени миграции компонентов в пробе и контрольной сме-

си при ширине окна идентификации 5% (Komarova, Ka-
mentsev, 2006).

Биохимические исследования выполнены с исполь-
зованием оборудования лаборатории биосинтетических 
процессов преобразования растительного сырья ФИЦ 
СНЦ РАН.

Результаты и обсуждение

Критериями оценки качества плодов выступает со-
держание в них органических кислот и сахаров, которые 
служат ключевыми маркерами при идентификации цен-
ных генотипов для селекции. В связи с этим в рамках 
научных исследований нами была проведена серия ана-
лизов для отбора образцов с наиболее сбалансирован-
ным биохимическим профилем. Проведенный анализ ли-
тературных данных показал ограниченную возможность 
прямого сопоставления полученных результатов с ис-
следованиями других авторов. Это связано с применени-
ем в существующих работах либо иных методических 
подходов, преимущественно традиционных, либо метода 
капиллярного электрофореза, но на других плодовых 
культурах, таких как виноград, яблоня, груша и другие. 

Сорт / Cultivar Происхождение / Origin

Персик

‘Редхаве’ (контроль) США

‘Пятница 13’ Россия

‘Память Симиренко’ Россия

‘Золотой Юбилей’ США

‘Осенний Румянец’ Россия

Нектарин

‘Silver Roma’ (контроль) Италия

‘Обильный’ Узбекистан

‘Орион’ Италия

Фейхоа

‘Суперба’ (контроль) США

‘Дачная’ Россия

‘Сентябрьская’ Россия

‘Д-1’ Россия

‘ШВ-07’ Россия

Актинидия

‘Победитель’ (контроль) Абхазия 

‘Отхара’ Абхазия 

‘Апсны’ Абхазия 

‘Гулрипшский’ Абхазия 

‘Слава’ Абхазия 

Труды по прикладной ботанике, генетике и селекции /

 Proceedings on applied botany, genetics and breeding. 2026;187(1):21-29

   •   187 (1), 2026   •   

24

Платонова Н.Б., Кунина В.А.



Выбранный нами подход позволит получить сопостави-
мые данные для последующей селекционной работы 
с исследуемыми культурами.

Так, в образцах плодов персика обнаружены следую-
щие органические кислоты: винная, яблочная, молочная, 
янтарная, лимонная и щавелевая. Установлено, что 
больше всего в плодах всех изученных сортов персика со-
держится яблочной и лимонной кислот (рис. 1). Яблоч-
ная кислота обеспечивает характерную кислотность, то-
гда как лимонная вносит вклад в формирование свежего, 
сбалансированного послевкусия. Концентрации данных 
кислот варьируют в зависимости от сортовых особен-
ностей, степени зрелости плодов и агроклиматических 
условий выращивания.

Максимальные значения содержания яблочной кис-
лоты зафиксированы у сортов ‘Пятница 13’ (7,37 мг/г) 
и ‘Осенний Румянец’ (7,19 мг/г), тогда как минимальный 
уровень отмечен у сорта ‘Память Симиренко’ (2,38 мг/г). 
Примечательно, что сорт ‘Пятница 13’, отличающийся 
высоким содержанием яблочной кислоты, одновременно 
характеризуется самым низким содержанием лимонной 
кислоты (2,22 мг/г), что свидетельствует о выраженном 
дисбалансе органических кислот в его биохимическом 
профиле. В контрольном сорте ‘Редхавен’ установлены 
близкие количественные показатели яблочной (4,28 мг/г) 
и лимонной (4,78 мг/г) кислот, формирующие гармонич-
ный вкусовой комплекс.

Данные, представленные на графике, демонстрируют 
выраженные сортовые различия по содержанию раство-
римых сахаров. Их содержание и состав являются одними 
из ключевых биохимических параметров, определяющих 
органолептические свойства (вкус, аромат, текстуру) 
плодов. Наибольшей сладостью характеризуются плоды 
с преобладанием фруктозы, что связано с высоким ко
эффициентом сладости данного моносахарида. Плоды 
с преобладанием сахарозы характеризуются классиче-
ским сбалансированным сладким вкусом, с преоблада
нием глюкозы – менее выраженной сладостью, но зато 
служат быстрым источником энергии для организма.

На фоне образцов, характеризующихся средними по-
казателями, выделяется сорт ‘Осенний Румянец’, демон
стрирующий самое высокое содержание всех фракций 

углеводов (фруктоза – 26,88 мг/г, глюкоза – 22,78 мг/г, 
сахароза – 148,90 мг/г), что создает сложный и интенсив-
ный сладкий профиль. Сорт ‘Память Симиренко’ показал 
самое низкое содержание сахарозы (59,49 мг/г) среди 
всех изученных сортов, что повлияло на характер слабо-
го сахаронакопления. Сорта ‘Редхавен’, ‘Пятница 13’, ‘Зо-
лотой Юбилей’ продемонстрировали сходный биохими-
ческий профиль сахаров: умеренное общее содержание 
и высокая доля сахарозы, что обеспечивает гармонич-
ный вкус.

Тот же комплекс биохимических анализов был прове-
ден для плодов нектарина (рис. 2).

Во всех исследованных сортах содержание лимонной 
кислоты существенно превосходит содержание яблоч-

ной (cм. рис. 2, а). Сорт ‘Орион’ выделяется максималь-
ным содержанием обеих кислот (8,65 мг/г и 5,07 мг/г со-
ответственно). Сорт ‘Обильный’ характеризуется мини-
мальным содержанием яблочной кислоты (4,11 мг/г), но 
высоким – лимонной (8,41 мг/г). Сорт ‘Silver Roma’ (кон
троль) демонстрирует наименьшие показатели по содер-
жанию лимонной кислоты (8,00 мг/г). Таким образом, 
статистически значимых межсортовых различий в со-
держании органических кислот выявлено не было.

Проведенный анализ выявил существенные сорто-
вые различия в составе и содержании сахаров в плодах 
нектарина. Сорт ‘Обильный’ обладает уникально высо-
ким содержанием всех исследованных сахаров (фрукто-
за – 34,62 мг/г, глюкоза – 29,49 мг/г, сахароза – 131,50 мг/г), 
формируя интенсивный, насыщенный сладкий вкус с бо-
гатым послевкусием. Контрольный сорт ‘Silver Roma’ 
(фруктоза – 19,55 мг/г, глюкоза – 15,88 мг/г, сахароза – 
75,71 мг/г) и сорт ‘Орион’ (фруктоза – 21,14 мг/г, глюко-
за – 18,56 мг/г, сахароза – 81,53 мг/г) демонстрируют 
сходный сахарный профиль, обеспечивающий характер-
ный сбалансированный, классический сладкий вкус. Со-
держание сахарозы является максимальным во всех изу-
ченных сортах и составляет около 67–68% от общего со-
держания растворимых сахаров.

В рамках исследования нами был проведен целевой 
отбор образцов из коллекции фейхоа Субтропического 
научного центра Российской академии наук, осуществлен-
ный на основе комплексной оценки хозяйственно ценных 

Рис. 1. Содержание основных органических кислот (a), моно- и дисахаров (b) в плодах персика по сортам

Fig. 1. The content of major organic acids (a) and mono- and disaccharides (b) in peach fruits differing by cultivar

0,00
1,00
2,00
3,00
4,00
5,00
6,00
7,00
8,00

К
он
це
нт
ра
ци

я,
 м
г/
г

яблочная, мг/г лимонная, мг/г

0,00
20,00
40,00
60,00
80,00

100,00
120,00
140,00
160,00

К
он
це
нт
ра
ци

я,
 м
г/
г

фруктоза, мг/г глюкоза, мг/г сахароза, мг/г

bа

ТРУДЫ ПО ПРИКЛАДНОЙ БОТАНИКЕ, ГЕНЕТИКЕ И СЕЛЕКЦИИ /

PROCEEDINGS ON APPLIED BOTANY, GENETICS AND BREEDING. 2026;187(1):21-29

   •   187 (1), 2026   •   

25

Platonova N.B., Kunina V.A.



признаков, включающих продуктивность и устойчивость 
к биотическим и абиотическим стрессам (Omarov et al., 
2020). Для выбранных сортов проведен аналогичный 
комплекс биохимических анализов.

Данные (рис. 3, а) демонстрируют значительные 
межсортовые различия в содержании как яблочной, так 
и лимонной кислоты, а также в общей кислотности пло-
дов. Так, высокое содержание органических кислот отме-
чено у сорта ‘Дачная’ (яблочная – 3,22 мг/г, лимонная – 
21,40 мг/г). Сорт ‘Сентябрьская’, напротив, характеризу-
ется минимальными значениями (0,85 мг/г и 7,44 мг/г 
соответственно). У сорта ‘ШВ-07’ зафиксировано самое 
высокое содержание лимонной кислоты (22,71 мг/г). 
Сорта ‘ШВ-07’ и ‘Дачная’ характеризуются наиболее вы-
сокой общей кислотностью, преимущественно за счет 
лимонной кислоты, в то время как сорт ‘Сентябрьская’ 
обладает самым мягким кислотным профилем в срав
нении с контрольным сортом ‘Суперба’ (яблочная – 
1,20 мг/г, лимонная – 11,38 мг/г).

Данные, представленные на графике (рис. 3, b), де-
монстрируют значительные различия в содержании 
сахаров между изученными образцами фейхоа, подчер-

кивая важность их генотипа. Так, сорт ‘Суперба’ лиди-
рует не только по содержанию сахарозы (101,70 мг/г), 
но и в целом по сумме сахаров (129,49 мг/г). Наимень-
шее содержание сахаров отмечено у сорта ‘Д-1’: сахаро-
за – 60,06 мг/г, сумма сахаров – 93,61 мг/г. Анализ дан-
ных показывает, что общее содержание сахаров в плодах 
сортов ‘Сентябрьская’ (116,91 мг/г), ‘ШВ-07’ (109,61 мг/г) 
и ‘Дачная’ (118,41 мг/г) не имеет существенных межсор-
товых различий. Особый интерес представляет сорт 
‘ШВ-07’, демонстрируя высокое содержание фруктозы 
и глюкозы при относительно низкой доле сахарозы, 
что является нетипичным для фейхоа. Данное сочета-
ние сахаров может придавать его плодам несколько 
иной вкусовой оттенок по сравнению с сортами, имею-
щими высокое содержание сахарозы (‘Суперба’, ‘Дач-
ная’, ‘Сентябрьская’).

В рамках комплексного биохимического анализа пло-
дов пяти сортов актинидии также выполнено сравни-
тельное исследование содержания органических кислот 
и сахаров (рис. 4).

Результаты исследования показали зависимость кис-
лотного состава плодов актинидии от генотипических 

Рис. 2. Содержание основных органических кислот (a), моно- и дисахаров (b) в плодах нектарина по сортам

Fig. 2. The content of major organic acids (a) and mono- and disaccharides (b) in nectarine fruits differing by cultivar
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Рис. 3. Содержание основных органических кислот (a), моно- и дисахаров (b) в плодах фейхоа по сортам

Fig. 3. The content of major organic acids (a) and mono- and disaccharides (b) in feijoa fruits differing by cultivar
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особенностей сорта. Сорта ‘Победитель’ (контроль) 
и ‘Апсны’ характеризуются максимальным содержанием 
лимонной кислоты (13,24 мг/г и 12,97 мг/г соответ-
ственно), что предполагает выраженный кислый вкус. 
Наибольшее содержание яблочной кислоты (3,65 мг/г) 
выявлено у сорта ‘Гулрипшский’. В целом данный сорт 
отличается сбалансированным соотношением кислот. 
Сорт ‘Слава’ обладает минимальным содержанием обеих 
кислот (яблочная – 11,94 мг/г, лимонная – 6,58 мг/г), что 
указывает на потенциально более мягкий вкус. Сорт ‘От-
хара’ демонстрирует высокое содержание лимонной кис-
лоты (11,38 мг/г) при умеренном уровне яблочной.

Также в разных сортах актинидии нами были выявле-
ны значимые различия в содержании фруктозы, глюко-
зы и сахарозы. Сорта ‘Апсны’, ‘Победитель’ (контроль), 
‘Гулрипшский’ характеризуются высоким содержанием 
фруктозы (67,68 мг/г, 64,11 мг/г и 57,89 мг/г соответ-
ственно) и глюкозы (68,52 мг/г, 65,31 мг/г и 59,68 мг/г 
соответственно) и очень низким содержанием сахарозы 
(12,06 мг/г, 11,66 мг/г и 10,97 мг/г соответственно), что 
обеспечивает ярко выраженное десертное вкусовое ощу-
щение. Сорта ‘Слава’ и ‘Отхара’ отличаются значитель-
ным содержанием сахарозы (53,09 мг/г и 62,90 мг/г) 
одновременно с высоким уровнем моносахаридов. Сорт 
‘Отхара’ обладает наибольшим суммарным содержанием 
сахаров (217,41 мг/г), значительно превосходя другие 
сорта, характеризуется как более сладкий.

Заключение

Проведенное исследование биохимических парамет-
ров качества плодов субтропических плодовых культур 
методом капиллярного электрофореза подтвердило его 
высокую эффективность при количественном определе-
нии органических кислот и сахаров в плодах для скри-
нинга биохимических маркеров качества в селекции.

Установлены значимые межсортовые различия в со-
держании и соотношении сахарокислотных компонен-
тов у всех изученных культур (персик, нектарин, фейхоа, 
актинидия), что подчеркивает определяющую роль ге-
нотипа в формировании биохимического профиля каж-
дого изученного сорта.

Так, выявлен сорт персика с гармоничным вкусовым 
комплексом, напрямую зависящим от кислотного профи-
ля сорта (контрольный сорт ‘Редхавен’), и сорт с выра-
женным вкусовым дисбалансом (‘Пятница 13’ – высокая 
яблочная / низкая лимонная кислоты). Сорт ‘Осенний 
Румянец’ выделяется высоким суммарным накоплением 
сахаров, а сорт ‘Память Симиренко’ – минимальным.

При изучении плодов нектарина установлено, что 
сорт ‘Обильный’ обладает высоким суммарным содержа-
нием сахаров (195,61 мг/г), значительно превосходя сор-
та ‘Silver Roma’ (контроль) и ‘Орион’. Во всех сортах нек-
таринов содержание лимонной кислоты преобладает 
над содержанием яблочной.

У сортов фейхоа обнаружены значительные различия 
по содержанию кислот (максимум у ‘ШВ-07’ и ‘Дачная’, 
минимум у ‘Сентябрьской’) и сахаров. Максимальное со-
держание суммы сахаров выявлено у контрольного сорта 
‘Суперба’. Сорт ‘ШВ-07’ продемонстрировал нетипично 
высокое для фейхоа содержание моносахаридов (глюко-
зы и фруктозы) одновременно с относительно низким 
содержанием сахарозы.

У сортов актинидии ‘Апсны’, ‘Победитель’ (контроль), 
‘Гулрипшский’ обнаружено высокое содержание моноса-
харидов (фруктозы и глюкозы) и очень низкое содержа-
ние сахарозы. Напротив, сорта ‘Слава’ и ‘Отхара’ характе-
ризуются значительной долей сахарозы на фоне высоко-
го уровня моносахаридов. Сорт ‘Отхара’ обладает макси-
мальным суммарным содержанием сахаров (217,41 мг/г) 
среди изученных сортов актинидии.

Таким образом, результаты, полученные нами с помо-
щью метода капиллярного электрофореза, могут слу-
жить основой создания базы данных биохимических 
маркеров (кислот, сахаров и др.), содержащихся в плодах 
потребительской степени зрелости перспективных сор-
тов субтропических плодовых культур. При этом их при-
кладное значение заключается в оптимизации селекци-
онного процесса (создание сортов, обладающих улуч-
шенными вкусовыми и ценными пищевыми качества-
ми), сертификации продукции, адаптированной к эко
лого-климатическим условиям влажных субтропиков 
России и Республики Абхазии, а также повышении кон-
курентоспособности отечественного плодоводства.

Рис. 4. Содержание основных органических кислот (a), моно- и дисахаров (b) в плодах актинидии по сортам

Fig. 4. The content of major organic acids (a) and mono- and disaccharides (b) in Actinidia fruits differing by cultivar
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